
Grundsmagning 
Torsdag den 16. januar 2020 kl. 19:30 i Vinde Forsamlingshus, hvor vi var 26 deltagere.  

Denne aften bød på en grundig læring i portvin og dens historie.  

Vi startede helt tilbage fra da det blev opfundet, snakkede bl.a. om høst og 
forarbejdning samt lagring og kvalitetskontrol. Vi lærte også om de forskellige 
portvinstyper og deres særlige karakteristika.  

Helge og Michael fra Skive Portvinsklub's bestyrelse underholdte og der blev 
rig mulighed for at stille spørgsmål i et mindre forum.  

En vigtig del af aftenens program var selvfølgelig smagning af de 6 forskellige 
portvinstyper.  

Tawny * 10 års * Colheita 2004 * Ruby * LBV * Vintage 2016 

Alle vine var fra Kopke 

Til smagningen blev der serveret flutes.  

Med venlig hilsen Karina 
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