BURMESTER |

COLAEITA

PORTO

PORTVINSSMAGNING

Velkommen til ”julesmagning”

fredag den 18. november 2016, kl. 19.30
i Vinde Forsamlingshus, Vindevej 102, 7800 Skive,

Aftenens program: Burmester Portvin

Burmester - topkvalitet fra et af Portugals zldste portvinshuse

Burmester blev grundlagt i 1730 i London og begyndte at eksportere portvin til Europa fra
Vila Nova de Gaia i 1750 og er siledes et af de aldste portvinshuse. | dag er Burmester
specialiseret i portvine af tawny typen i topkvalitet, med Colheita (vintage dateret tawny)
som deres helt store speciale. Burmester har altid stdet for traditionel portvinsfremstilling,
men eksperimenterer ogsa med moderne produktionsmetoder. | 2005 blev Burmester en del
af Sogevinus Fine Wines, som har som sit mal vaere den fgrende aktgr inden for portvin og
bordvin i Portugal. Koncernen ejer i dag 5 forskellige portvinshuse, hvoraf Burmester
kvalitetsmaessigt er spydspidsen. Ejerskabet af netop disse 5 portvinshuse ggr Sogevinus Fine
Wines til markedsleder inden for Tawny-typen, en position som man via nye
investeringer vil sgge at udbygge. Unikke vinmarkbesiddelser og historiske kaeldre

Burmester har markeret sig som kvalitetspioner i Porto i mange ar og det haederkronede hus
besidder flere af de bedste vinmarker langs Duoro- floden. Herfra hgster de exceptionelle
druer, som Burmester far det fulde potentiale ud af. Vinene lagrer i de enorme, historiske
kaldre i Villa Nova de Gaia, hvor der er plads til 3.000.000 liter portvin. Burmester er
endvidere et at de meget fa portvinshuse, der har lagrer (om end meget begraensede) af
meget gamle Colheitavine tilbage til 1800 tallet.

* Burmester 10 Years Old Tawny

Burmester Colheita 1975

Burmester Late Bottled Vintage 2011
Burmester Vintage Quinta de Arnozelo Single V.
Burmester Vintage 2000

Burmester Vintage 1952

Pris for medlemmer kun kr. 295,-
Pris for ikke-medlemmer kr. 450-

Prisen er inkl.: Flutes, en lille Juleanretning med and og "Lene’s” risalamande.

Foredragsholder:
Salgskonsulent Ulrik Krogh-Henriksen fra Philipson Wine

Sidste frist for tilmelding: Fredag den 4.november 2016
Du tilmelder dig pa: www.skiveportvinsklub.dk eller "klik her”

Ps: Husk din vinpose med glas
(ikke medlemmer skal selv medbringe 6 rgdvinsglas + 1 vandglas)

Med venlig hilsen

SKIVE PORTVINSKLUB


http://www.skiveportvinsklub.dk/
https://portvin.nemtilmeld.dk/29/

	PORTVINSSMAGNING

